Sezione

Sezione ISTITUTO

ISTITUTO PROFESSIONALE Sezione
PROFESSIONALE Manutenzione e Assistetnza ~ TECNICO
Alberghiero e Ristorazione Tecnica Turistico

Via Alassio, 20 Via Lavagna, 8 Via Alassio, 20
10126 Torino 10126 Torino 10126 Torino

Metro: Spezia

Bus: 17,17/, 18, 24, 35
93/

Metro: Lingotto

Bus: 8,17, 17B, 18, 24
35,63/,93/

Metro: Spezia

Bus: 17,17/, 18, 24, 35
93/

Contatti

wwwiistitutogiolittiedu.it

Per info e chiarimenti:

011 663 5203

TOIS04200N@istruzione.it




IS
Giovanni Giolitti

OFFERTA FORMATIVA

Professionale
Tecnico






Materie Trasversali Annol Anno2 Anno3 Anno4 Anno5
Italiano 4 4 4 4 4
Inglese 3 3 2 2 2
Matematica 4 4 3 3 3
Storia 1 1 2 2 2
Geografia 1 1 - - -
Diritto e Economia 2 2 - - -
Scienze Motorie 2 2 2 2 2
IRC (Religione)/Attivita Alternativa 1 1 1 1 1
Seconda Lingua Straniera: Francese 2 2 3 3 3
Scienze Integrate (Fisica/Chimica/Biologia) 2 2 - - -
Diritto e Tecniche Amministrative - - 4 4 4
Tecnologie Dell'lnformazione e della Comunicazione 1 2 - - -
Scienze degli Alimenti 2 2 - - -
Educazione Civica MULTIDISCIPLINARE

Lab. Servizi Enogastronomici - Cucina 2 2 - - -
Lab. Servizi Enogastronomici - Sala e Vendita 2 2 - - -
Lab. Servizi di Accoglienza Turistica 3 2 7* 6 5
Scienza e Cultura dellAlimentazione - - 3* - -
Tecniche di Comunicazione - - - 2 2
Arte e Territorio - - - 2 2
Inglese Microlingua - - 1 1 2
Lab. Servizi Enogastronomici - Cucina 2 2 7* 6 5*
Lab. Servizi Enogastronomici - Sala e Vendita 2 2 - - -
Lab. Servizi di Accoglienza Turistica 3 2 - - -
Scienza e Cultura dellAlimentazione - - 4* 4 5%
Inglese Microlingua - - - 1 1
Lab. Servizi Enogastronomici - Cucina 2 2 - - -
Lab. Servizi Enogastronomici - Sala e Vendita 2 2 7* 6 5%
Lab. Servizi di Accoglienza Turistica 3 2 - - -
Scienza e Cultura dellAlimentazione - - 4* 4 5*
Inglese Microlingua - - - 1 1
TOTALE ORE SETTIMANALI 32 32 32 32 32

* E' prevista 1 ora settimanale in compresenza tra le due materie contrassegnate










Quadro Orario

Italiano 4 5 4 5
Italiano + Francese 1 - - -
Storia 1 1 2 2
Storia + Geografia 1 1 - -
Matematica 2 2 3 3
Matematica + Diritto ed Economia - 1 - -
Inglese 3 3
Francese - -
Francese + Italiano - - 1 -
Francese + Accoglienza Turistica - 1 - -
Francese + Sala - - 1 1
Diritto e Tecniche Amministrative 1 - 4 3
Diritto e Teniche Amm. + Matematica 1 - - 1
Cucina 2 2 4 6
Cucina + Matematica 1 1 - -
Cucina + Sala 2 2 - -
Cucina + Francese 1 1 1 1
Cucina + Inglese - - 1 1
Cucina + Scienze e Cultura dell’Alimentazione - 1 2 -
Scienze e Cultura dellAlimentazione 2 - - 3
Scienze e Cultura dell’Alim. + Scienze Integrate 1 - - -
Scienze e Cultura dell’Alim. Cucina 1 1 2 -
Diritto ed Economia 1 1 - -
Sala - 1 1 -
Sala + Lab. Scienze e Tecnologie - 1 - -
Informatica + Lab. Scienze e Tecnologie 1 1 - -
Accoglienza Turistica + Lab. Scienze e Tecnologie 2 1 - -
Scienze Integrate + Scienze e Cultura dell’Alimentazione - 1 - -
Scienze Motorie 2 2 2 2
IRC (Religione)/Attivita Alternativa 1 1 1 1
TOTALE ORE SETTIMANALI 33 33 32 32

D Ore svolte in codocenza










Quadro Orario

Materie trasversali e biennio

Anno

Anno

Anno

Chimica 2(1) - - - -
Diritto 2 2 - - -
Fisica 2(1) 2(1) - - -
Geografia 1 1 - - -
Inglese 3 3 2 2 2
IRC (Religione)/Attivita Alternativa 1 1 1 1 1
Italiano 4 4 4 4 4
Matematica 3 3

Scienze della Terra e Biologia - 2(1) - - -
Scienze Motorie 2 2 2 2 2
Storia 1 1 2 2 2
Tecnologie Informatiche e Comunicazione 2(2) 2(2) - - -
Tecnologie e Tecniche di Rappresentazione Grafica 3(2) 3(2) - - -
Laboratori Tecnologici ed Esercitazioni 6 6 4 4 5
Tecnologie Elettroniche ed Elettrotecniche - - 4(2) 4(2) 4(2)
Tecnologie Meccaniche ed Applicazioni - - 5(3) 5(3) 4(3)
Lz(i:r’:/?llac;gzg;zie;:zglf:g di Diagnosi e Manutenzione ) ) 5 (4) 5 (4) 5 (4)
Laboratori Tecnologici ed Esercitazioni 6 6 4 4 5
Tecnologie Elettroniche ed Elettrotecniche - - 5(3) 5(3) 4(3)
Tecnologie Meccaniche ed Applicazioni - - 4(2) 4(2) 4(2)
;tiacAr:)oplgrg;: ZdTTrcnr;;hnetidéILrErtiac\ilamone e Manutenzione ) . 5(4) 5(4) 5(4)

* Le ore tra parentesi indicano le ore di Laboratorio che si svolgono sotto la guida di due insegnanti

* Le ore dellinsegnamento Laboratori Tecnologici ed Esercitazioni sono da intendersi

esclusivamente come ore di Laboratorio



Meccanica

L'indirizzo Meccanica forma professionisti capaci di intervenire su motori,
componenti e sistemi meccanici, dalla manutenzione alla diagnostica. Gli
studenti sviluppano competenze nell'uso degli strumenti di misura, nella
riparazione e nella messa a punto, attraverso lezioni in aula e attivita pratiche
di laboratorio.

Profili in Uscita:

o Tecnico della manutenzione meccanica

o Tecnico di assistenza e riparazione di macchine e impianti

o Qperatore meccanico specializzato

o Tecnico di manutenzione nel settore automotive

o Addetto alla diagnostica e alla manutenzione dei sistemi meccanici
o Tecnico di installazione e collaudo di macchinari

Elettrotecnica

Lindirizzo Elettrotecnica forma professionisti capaci di progettare, realizzare e
manutenere impianti elettrici civili e industriali. Gli studenti sviluppano
competenze in schemi elettrici, misure, diagnosi, automazione, PLC e
domotica, attraverso lezioni in aula e attivita pratiche di laboratorio.

Profili in Uscita:

o Tecnico installatore di impianti elettrici

o Tecnico della manutenzione elettrica

o Installatore e manutentore di impianti civili e industriali
o Tecnico di automazione e sistemi elettrici

o Addetto alla manutenzione e diagnostica degli impianti
o Tecnico per impianti elettrici e sistemi domotici
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Percorso Formativo

Un percorso pensato per chi vuole trasformare la passione per viaggi, cultura, lingue e
accoglienza in competenze professionali. La formazione unisce conoscenze
economiche e turistiche, competenze linguistiche e attivita pratiche,
preparando gli studenti a operare in un settore dinamico e internazionale.

L'indirizzo offre due possibilita formative: il tradizionale percorso quinquennale e il
nuovo percorso 4+2, che permette laccesso diretto negli ITS Academy e
specializzarsi in competenze professionali altamente richieste dal settore.

[TS
Turistico L
5 anni avoro
Diploma Universita
ITS 2 anni
accesso diretto
Turistico L
s avoro

Diploma Universita




Quadro Orario percorso 5 anni

Materie

[taliano

Inglese

Matematica

Geografia

Diritto e Economia

4
3
4
Storia 2
3
2
2

Scienze Motorie

IRC (Religione)/Attivita Alternativa 1 1

Seconda Lingua Straniera: Francese 3 3

Terza Lingua Straniera: Spagnolo - -

Scienze Integrate Fisica 2 -

Scienze Integrate Chimica -

Scienze della Terra e Biologia

Economia Aziendale

Discipline Turistico Aziendali - -

Informatica 2 2

Geografia Turistica - -

Diritto e Legislazione Turistica - -
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Arte e Territorio - -
Educazione Civica MULTIDISCIPLINARE
TOTALE ORE SETTIMANALI 2 [ 32 [ 32 [ 22 | =




Quadro Orario percorso 4+2
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Discipline Turistiche e Aziendali --—n
TOTALE ORE SETTIMANALI

Ore svolte in codocenza

Cuore del progetto € una rete stabile di partner che integra [lstituto, le Agenzie
Formative (come EnALP. Piemonte ETS), I'TS Academy Turismo Piemonte, le
Universita e le aziende leader del settore.



Il percorso sviluppa competenze turistiche, economiche, linguistiche e digitali,
con una particolare attenzione alla conoscenza e valorizzazione del territorio. Gli
studenti imparano a progettare e promuovere itinerari e servizi turistici, valorizzare le
risorse artistiche e culturali, gestire la comunicazione con il turista e utilizzare strumenti
digitali per la promozione, acquisendo competenze concrete per operare in un
settore dinamico e internazionale.

Profili in Uscita:

o Hospitality Manager: Gestione strategica delle strutture ricettive.

> Travel Experience Manager: Progettazione di itinerari ed esperienze turistiche
Su misura.

o Social Media & Marketing Manager: Gestione della presenza digitale e
promozione del territorio.

o Sport Management: Organizzazione e gestione di eventi e strutture sportive.

o Data Analyst per il Turismo: Analisi dei flussi e dei trend per decisioni di
business data-driven.




Soggiorni Linguistici in Europa e nel Mondo

Il progetto permette agli allievi di trascorrere una settimana di full immersion nella
realta francese, saranno ospitati in una famiglia e seguiranno corsi di lingua
adeguati al livello personale. Saranno organizzate visite didattiche e professionali
nelle citta della Costa Azzurra.

Erasmus e FSL Estero

Esperienze di FSL in tutta Europa a Bruxelles, Valencia, Berlino, Galway e Dublino.
Un'opportunita per accrescere lindipendenza ed aumentare le prospettive di
occupabillita e di carriera.

Certificazioni Linguistiche

Il progetto prevede un corso di preparazione agli esami.

Comunicare in Inglese: Comunicare in Francese:
o Cambridge PET o Certificazione  Linguistica della
o Cambridge FCE Camera di Commercio di Parigi DFP

Tourisme et Hotellerie B1 e A2 TH

Post Diploma Alberghiero e Turistico

Corso di specializzazione Francese di alto livello all'interno della CEFPPA di Strasburgo
per una durata di 2 anni




