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Programmazione della classe 4° per accesso alla classe 5° Servizi per I’Enogastronomia e
I’Ospitalita Alberghiera

MATERIA: LABORATORIO DI SERVIZI ENOGASTRONOMICI - SETTORE CUCINA

INTEGRATIVI ALLA CLASSE: QUINTA INDIRIZZO: ENO

Obiettivi minimi:

e Valore culturale del cibo e rapporto tra gastronomia e societa

e Caratteristiche della cucina regionale, nazionale ed internazionale.

e Prodotti enogastronomici e tutela del marchio di qualita.

e C(riteri di elaborazione di menu ¢ ‘carte’.

e Stili alimentari e dieta equilibrata nella ristorazione commerciale e collettiva.

e Individuare le componenti culturali della gastronomia.

e Individuare gli alimenti in base alle caratteristiche e alla provenienza territoriale.
e Individuare il contributo degli alimenti nelle diverse cucine territoriali.

e Classificare gli alimenti in base alle qualita organolettiche e alle relative certificazioni di
qualita.

e Organizzare degustazioni di prodotti. Riconoscere il ruolo del menu. Rispettare le regole
per I’elaborazione dei menu
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