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PIANO di LAVORO del DIPARTIMENTO di ITALIANO 

 

(Insegnamento di Area Generale) 

 

 

Classe         Prima                            Seconda 

 

Classe                           Terza                  Quarta                      Quinta 

Enogastronomia: esperto della gastronomia del gusto e del benessere 

Enogastronomia: esperto della gastronomia del gusto e del benessere – Pastry Chef 

Servizi di sala e Vendita: esperto di Mixology e Sommelerie 

Accoglienza turistica: esperto del settore turistico – ricettivo del territorio  

 
 

  

 X 
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COMPETENZE CORRELATE 

trasversali rispetto a quelle dell’Area Generale 

1 - COMPETENZE CHIAVE EUROPEE PER L’APPRENDIMENTO PERMANENTE 

Competenza Chiave n. 1 Descrizione: Alfabetica funzionale 

Competenza Chiave n. 4 Descrizione: Digitale 

Competenza Chiave n. 6 Descrizione: Competenza in materia di cittadinanza;  

Competenza Chiave n. 8 Descrizione: Competenza in materia di consapevolezza ed espressione 

culturali 

 

2 - COMPETENZE DI AREA di INDIRIZZO 

Competenza n. 4: Predisporre prodotti, servizi e menù coerenti con il contesto e le esigenze della 

clientela (anche in relazione a specifici regimi dietetici e stili alimentari), perseguendo obiettivi di 

qualità, redditività e favorendo la diffusione di abitudini e stili di vita sostenibili ed equilibrati.  

Competenza n. 5: Valorizzare l’elaborazione e la presentazione di prodotti dolciari e di panificazione 

locali, nazionali einternazionali utilizzando tecniche tradizionali e innovative 

Competenza n. 6: Curare tutte le fasi del ciclo cliente nel contesto professionale, applicando le 

tecniche di comunicazionepiù idonee ed efficaci nel rispetto delle diverse culture, delle prescrizioni 

religiose e delle specifiche esigenze dietetiche. 

Competenza n. 11: Contribuire alle strategie di Destination Marketing attraverso la promozione dei 

beni culturali eambientali, delle tipicità enogastronomiche, delle attrazioni, degli eventi e delle 

manifestazioni, per veicolare un’immaginericonoscibile e rappresentativa del territorio. 
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COMPETENZE DI AREA GENERALE 
Si fa riferimentoall’Allegato 1 del Decreto 92/2018;agli Allegati A e Bdelle Linee guida agosto 2019 e a quanto concordato nella riunione dei coordinatori di dipartimento 

NB: nell’individuazione delle competenze, gli insegnamenti coinvolti nella seconda prova fanno riferimento ai documenti ministeriali “QdR” (Quadri di riferimento) che 

contengono i nuclei tematici oggetto della seconda prova stessa (https://www.miur.gov.it/-/esami-di-stato-del-secondo-ciclo-di-istruzione-a-s-2018-2019-d-m-769-del-26-

novembre-2018) 

 

COMPETENZA di AREA GENERALE n. G2 

 

Descrizione della competenza in uscita: “UTILIZZARE IL PATRIMONIO LESSICALE ED ESPRESSIVO DELLA LINGUA ITALIANA SECONDO LE 

ESIGENZE COMUNICATIVE NEI VARI CONTESTI: SOCIALI, CULTURALI, SCIENTIFICI, ECONOMICI, TECNOLOGICIE PROFESSIONALI” 

 

Competenza INTERMEDIA Abilità Conoscenze Contenuti 

Livello QNQ: 3/4 

Descrizione: “Gestire l’interazione 

comunicativa, in modo pertinente e 

appropriato, cogliendo i diversi punti 

divista. Gestire discorsi orali di tipo 

espositivo e argomentativo, in modo 

chiaro e ordinato e in forma adeguata 

ai contesti, utilizzando anche 

adeguati supporti multimediali. 

Comprendere e interpretare testi di 

varia tipologia e genere, letterari e 

non letterari, contestualizzandoli nei 

diversi periodi culturali. Elaborare 

forme testuali per scopi diversi, 

Selezionare e ricavare informazioni, con 

uso attento delle fonti (manuale, 

enciclopedia, saggio, sito web,portale) per 

documentarsi su un argomento specifico. 

Interpretare testi della tradizione letteraria, 

di vario tipo e forma, individuando la 

struttura tematica e le caratteristiche del 

genere. 

Operare collegamenti e confronti tematici 

tra testi di epoche e di autori diversi 

afferenti alle lingue e letterature oggetto di 

studio. 

Scrivere testi di tipo diverso (narrativo, 

Il sistema e le strutture fondamentali 

dellalingua italiana ai diversi livelli: 

fonologia,ortografia, morfologia, sintassi 

del verbo e dellafrase semplice, frase 

complessa, lessico. 

Strutture essenziali dei testi funzionali: 

descrittivi, espositivi, , espressivi, 

valutativo-interpretativi, argomentativi, 

regolativi. 

Strumenti per l’analisi e l’interpretazione 

ditesti letterari, per l’approfondimento 

ditematiche coerenti con l’indirizzo di 

studio. 

La Controriforma: Tasso 

Il teatro del Seicento in Inghilterra, 

Spagna e Francia. 

La commedia dell’arte e il 

melodramma. 

Goldoni e la riforma del teatro. 

L'Illuminismo 

Il Dibattito Ideologico 

Il Neoclassicismo: Parini 

Foscolo 

Il Romanticismo 
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ancheconfrontando documenti di 

varia provenienza, con un uso 

controllato delle fonti. Utilizzare 

modalità di scrittura e riscrittura 

intertestuali, in particolare sintesi e 

argomentazione,con un uso 

pertinente del patrimonio lessicale 

edelle strutture della lingua italiana” 

descrittivo, espositivo, regolativo, 

argomentativo) anche in formato digitale, 

corretti sul piano morfosintattico e 

ortografico, con scelte lessicali appropriate, 

coerenti e coesi, adeguati allo scopo e al 

destinatario, curati nell’ impaginazione, 

con lo sviluppo chiaro di un’idea di fondo e 

con riferimenti/citazioni funzionali al 

discorso. 

Comprendere e interpretare testi letterari e 

nonletterari di varia tipologia e genere con 

riferimenti ai periodi culturali. 

 

 

 

 

Leopardi 

Manzoni 

Comprensione, interpretazione ed 

elaborazione di testi informativi, 

argomentativi, letterari. 
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COMPETENZA di AREA GENERALE n.G 7 

 

Descrizione della competenza in uscita: “INDIVIDUARE E UTILIZZARE LE MODERNE FORME DI COMUNICAZIONE VISIVA E MULTIMEDIALE, 

ANCHE CON RIFERIMENTO ALLE STRATEGIE ESPRESSIVE E AGLI STRUMENTI TECNICI DELLA COMUNICAZIONE IN RETE” 
 

Competenza INTERMEDIA Abilità Conoscenze Contenuti 

Livello QNQ: 4 

Descrizione: “Utilizzare strumenti di 

comunicazione visiva e multimediale 

per produrre documenti complessi, 

scegliendo le strategie comunicative 

più efficaci rispetto ai diversi contesti 

inerenti alla sferasociale e all’ambito 

professionale di appartenenza, sia in 

italiano sia in lingua straniera” 

Reperire informazioni e documenti in 

italiano o in lingua straniera sul web 

valutando l’attendibilità delle fonti.  

Ideare e realizzare testi multimediali in 

italiano o in lingua straniera su tematiche 

culturali, di studio e professionali.  

Utilizzare le tecnologie digitali per la 

presentazione di un progetto o di un 

prodotto in italiano o in lingua straniera.  

Scegliere la forma multimediale più adatta 

alla comunicazione in italiano o in lingua 

straniera nell’ambito professionale di 

riferimento in relazione agli interlocutori e 

agli scopi. 

Fonti dell’informazione e della 

documentazione. 

Caratteri comunicativi di un testo 

multimediale. 

 

UDA 
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ATTIVITA’ FORMATIVE PROPOSTE PER L’ANNO 

(per esempio: UdA, compiti di realtà, progetti, indagini, uscite didattiche, laboratori…) 

 

UDA: Grand Tour / Cibo come identità culturale/ Altro 

 

ABILITA’ MINIME E SAPERI MINIMI richiesti nell’arco dell’a.s. necessari per l’ammissione 

alla classe successiva: 

 Raccogliere le idee 

 Collocare in successione logica 

 Revisionare 

 Esporre in modo chiaro e corretto 

 Rispettare un contenuto logico 

 

METODOLOGIA 
Gli studenti saranno informati del piano di lavoro, delle finalità dell’insegnamento e del suo 

significato all’inizio e durante tutto l’anno scolastico; saranno altresì resi noti i criteri di 

valutazione.  

 

La metodologia si avvarrà delle seguenti modalità/tecniche di interventi: 

 Analisi e comprensione di testi e documenti 

 Produzione di schemi, scalette 

 Lezioni frontali 

 Flipped classroom 

 Cooperative learning 

 

MATERIALI 

A supporto del lavoro, si utilizzeranno: 

 Schemi, mappe, appunti 

 Testi multimediali 

 Libri di testo 

 Documenti e fonti scritte e digitali 

VERIFICHE E CRITERI DI VALUTAZIONE 

La tipologia delle verifiche comprenderà: 

 Comprensione e analisi scritte di testi 

 Interrogazioni orali 

 Prove strutturate 

 Lavori di gruppo 

Il numero complessivo delle verifiche (scritte e orali) sarà di almeno 4  nel primo trimestre e 5 nel 

pentamestre. 
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La valutazione intermedia e finale dell’a.s. terrà conto dei livelli di partenza, delle prestazioni scritte 

degli allievi, dell’osservazione sistematica e continua dei loro comportamenti e progressi, di 

elaborati e compiti svolti a casa, dei risultati delle loro ricerche ed esplorazioni individuali e di 

gruppo, del raggiungimento di competenze di cittadinanza, dell’area generale e di indirizzo. 

 

Il Dipartimento stabilisce di utilizzare le griglie di valutazione d’Istituto 

 

 Il Coordinatore di Dipartimento 

 

mailto:tois04200n@pec.istruzione.it
http://www.istitutogiolitti.edu.it/

